
SNACKS & APERITIF

BOBLER & SNACKBRÆT

RØMØ ØSTERS MED PONZU

GRØNNE OLIVEN – SALTEDE MANDLER – RODFRUGTCHIPS – MAYO 

SORTFODSSKINKE - MANDLER - CORNICHONS - PUNTARELLE

148

45

95

165

MENU / VINMENU 545,- / 285,-

“BAERII”  10GRAM

PURLØG - SKALOTTELØG

275

ROYAL CAVIAR 

CRUFFLE CROISSANT
CREME FRAICHE DOUBLE

AND Á L’ORANGE

3 slags sild - Karry - Sennep - Miso & ingefær
Pankopaneret rødspætte med remoulade
Håndpillede rejer med æg & mayonnaise
Hjemmerøget laks med røræg & purløg

Brød & smør

Rosa Berberieandebryst - Rødbede i variation - Gulerodspuré
Kroket med confiteret and & kartoffel - Ribs - Grønkål 

Sauce á l’ orange

JULEANRETNING - 3 SERVERINGER
Skal bestilles af hele bordet. Minimum 2 personer

RISALAMANDE CHEESECAKE

Digestive - Amarena - Kanel
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