ABEND

KLEINER GERICHTE
LANGUSTEN-BISQUE 145

Langustenschwiinze — Krustentiersirup — Schnittlauch

JAKOBSMUSCHELN %) 165

Kartoffel — Karotte — Glas-Kohl — Dill - Satice Nage

THUNFISCH-CEVICHE & 155

Avocado - Mango - Sesamsamen - Koriander

CARPACCIO & 135

Triiffelmayo - Parmesan - Walniisse - Balsamico
- Rucola

BURRATA & (& 125

Artischockencreme - Gerducherte Tomaten - Basilikum

GRATINIERTE SCHNECKEN &) 125

Petersilie — Knoblauch — Butter

VEGETARISCHES HAUPT

SELLERIE-STEAK & (&) 285

mit Gemiise der Saison

SIDES

MIX SALAT @

TOMATENSALAT &
FRIES @

@ Vegetarisch Glutenfrei

HAUPTGERICHTE

GEBRATENER KABELJAU & 365

Speck - Erbsen - Liebstdckel - Kartoffeln
Sauce Blanquette

TOURNEDOS ROSSINI 505

Brioche - Triiffel - Foie Gras - Triiffelsauce

RINDERFILET 220 G 395

Tomaten - Knoblauch - Fries - Rotweinsauce

RIBEYE 350 G (& 395

Tomaten - Knoblauch - Fries - Bearnaise

GERUHRTES RINDERTATAR &) 285

Kapern - Cornichons - Senf - Hiihnereigelb - Fries

SCHWEINEBACKEN &) 295

Schweineschwarten - Rote Bete in Variation
- Brombeeren - Thymian

CHEESEBURGER 185

Buttermilchbrdtchen - “Nordjysk Naturkgd” - Cheddar
- Salat - Tomate - Zwiebel - Pickles - Senf - Ketchup -
Mayo - Fries

DESSERT
CREME BRULEE & & 125
Passion-Sorbet
PROFITEROLES & 125

Vanilleeis - Schokoladensauce

KASEKUCHEN & 125

Digestive - Beeren - Beerensorbet

CREPE SUZETTE @& 125

Mandeln - Vanilleeis - Orangensauce

UNIKA KASE @ 145

Knuspriges - Siif3es

D

HOSTRUPS HOTEL & RESTAURANT



SNACKS & APERITIF

SEKT & SNACKBRETT 148
RZM@ AUSTERN MIT PONZU 45
GRUNE OLIVEN - SALZMANDELN - GEMUSECHIPS - MAYO 95
PATA NEGRA - SALZMANDELN - CORNICHONS - PUNTARELLE 165

3 GANGE SET MENU

WEISSER SPARGEL

HANDGESCHALTE GARNELEN — SAUCE MOUSSELINE

KONFIERTER SCHWEINEBAUCH

KAROTTE - ROTE BETE - ERBSEN — PETERSILIE - KNOBLAUCH - ZITRONE - JUS

RHABARBERTARTE

VANILLE-PANNA-COTTA — GRUNES RHABARBERSORBET — HONIG-TUILE

MENU / WEIN MENU 495,-/ 285,-
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