
AFTEN

GRØN MIX SALAT

TOMATSALAT 

STORE FRITTER

KAMMUSLINGER 165

POCHERET TORSK

CRÈME BRÛLÉE

CHOKOLADETÆRTE

CRÊPE SUZETTE

SMÅ RETTER 

SIDES

JOMFRUHUMMER BISQUE

285

45

45

45

CARPACCIO

TUN CEVICHE

Jomfruhummerhaler - Skaldyrssirup - Purløg 

Trøffelmayo - Parmesan - Valnødder - Balsamico 
- Rucola

HOSTRUPS HOTEL & RESTAURANT
+4574722129

Avocado - Mango - Sesam - Koriander

145

135

155

RIBEYE 350 G

TOURNEDOS ROSSINI

OKSEMØRBRAD 220 G

Rejer - Gulerod - Kål - Beurre Blanc - Ørredrogn 
- Purløg - Dild

Brioche - Trøffel - Foie Gras - Trøffelsauce

Tomater - Hvidløg - Fritter - Bearnaise

Tomater - Hvidløg - Fritter - Rødvinssauce

365

395

565

395

RØRT OKSETATAR 285

Kapers - Cornichoner - Sennep - Hønseblomme 
- Fritter

SVINEKÆBER

Flæskesvær - Rødbede i variation - Brombær
- Timian

295

BURRATA

GRATINERET SNEGLE

Artiskokcreme - Varmrøget Tomat - Basilikum

Persille - Hvidløg - Smør

125

125

145

PROFITEROLES

Orange Ganache - Sorbet på Blodappelsin 

Sorbet på Passion

Vaniljeis - Chokoladesauce

125

125

125

Mandler - Vaniljeis - Orangesauce

Kartoffel - Gulerod - Glaskål - Dild - Sauce Nage

SELLERIBØF

Grøntsager i sæson

CHEESEBURGER

Kærnemælksbolle - Nordjysk Naturkød - Cheddar 
- Salat - Tomat - Løg - Pickles - Sennep - Ketchup -
Mayo - Fritter

185

145ARLA UNIKA OSTE

Sprødt - Sødt

VEGETAR HOVEDRET

HOVEDRETTER

DESSERTER

Vegetarisk Glutenfri



SNACKS & APERITIF

BOBLER & SNACKBRÆT

RØMØ ØSTERS MED PONZU

GRØNNE OLIVEN – SALTEDE MANDLER – RODFRUGTCHIPS – MAYO 

SORTFODSSKINKE - SALTEDE MANDLER - CORNICHONS

148

45

95

165

RIMMET VESTERHAVSTORSK

ROSASTEGT KALV

MØRK CHOKOLADEGANACHE

Emulsion på Brunet Smør - Syltede Sennepskorn - Sprød Glaskål - Dild-Sne

Selleripuré - Brændte Skalotteløg - Pommes Anna - Kalveglace monteret med Trøffel

Brombærsorbet - Krystalliseret Chokolade - Skovsyre 

MENU / VINMENU 495,- / 285,-

3 RETTERS SET MENU

HOSTRUPS HOTEL & RESTAURANT
+4574722129


