S

HOSTRUPS

RESTAURANT

Aperitif & Snackbret
148,- Pr. Person

SNACKS
Grgnne oliven - Saltede mandler - Rodfrugtchips - Mayo ----- 95, -
30g Baerii caviar - Croffles - Fraiche 38% - Lgg - Purlgg --- 450,-
Sortfodsskinke - Saltede mandler - Cornichons ----—-—------——- 165, -
Franske gsters - Peberrod - Agurk - Tapioca - Dild ----- Stk 45, -

3 RETTERS MENU

Kyllingeterrine - Persille - Gulerod - Majs
Krondyrfilet - Erter - Kantarel - Hjertesalat
Blomkalspuré - Kartofler - Glace
Pavlova - Marengs - Vanilje — Flgde

Bar - Jordbarsorbet - Mynte

MENU / VINMENU

4B (O20S i




AFTEN

SMA RETTER

Citrusmarineret helleflynder - Basilikum - Grape - Jalapefios - Hasselngd --—-———--—-—-———-- 145, -
Burrata - Hindbar - Pistacie - Tomat - Piment d’Espelette --———-----------------——— 125, -
Oksecarpaccio af dansk kgdkveg - Bacon - Parmesan - Salat - Balsamico ------------—-———- 135, -
Kammusling - Sauce nage - Erter - Radise - Gulerod - Agurk - Dild --——=--"--------—————— 155, -
Gratineret vinbjergsnegle — Kryddersmgr ——-—-—-——————————-— - - - 135, -
HOVEDRETTER

Hvid fisk - Morkel - Musling - Crouton - Selleri - @rredrogn —-—-—-—-—=—=—=—=——————————————————— 365, -
Kylling - Tregffel - Hjertesalat - Gulerod - Hgnsesauce - Karse ———————————————————————— 265, -
Tournedos af dansk kgdkveg 200g - Tomat - Hvidlgg - Rgdvinssauce - Fritter --————---———- 365, -
Uruguay ribeye 300g - Tomat - Hvidlgg - Bearnaise - Fritter --—-—-—--------------———— 385, -
Rgrt oksetatar - Hgnseblomme - Fritter -----------------—-"-"—-"-"—"——"—\—"—\—"—\—~—\—~—(—~—(—~—~—~—(—~———————— 245, -

SIDES

Tomatsalat - Parmesan —-—--———————-———————— 45, - |Sprzd mix salat - Vinaigrette -——--—--——- 45, -
Fritter - Ketchup - Mayo --------------- 45,- | Stegt foie gras -—-—--—-—----------—-—-—-—- 85, -
DESSERTER

Citronftareell—&er nemele— — 5= 71— firrny =T a1~ 30 T e =T~ B mir——im i3 125, -
Mgrk chokolademousse ‘= Hindbersorbet - Bromber — Hasselngd — Skovsyre ————————————————- 125, -

Ostetallerken - Sgdt - Sprgdt -----—-—--—--——-—-——-—-————————————— - —————— 145, -




HOSTRUPS

RESTAURANT

Aperitif & Snackbret
148,- Pr. Person

SNACKS
Grgnne oliven - Saltede mandler - Rodfrugtchips - Mayo ----- 95, -
30g Baerii caviar - Croffles - Fraiche 38% - Lgg - Purlgg --- 450,-
Sortfodsskinke - Saltede mandler - Cornichons ----—-—------——- 165, -
Franske gsters - Peberrod - Agurk - Tapioca - Dild ----- Stk 45, -

SM@ZRREBRZD

Fiskefilet - Rejer - Beurre blanc - Purlgg - Lgg - Dild -———=-"-———----—-————--———————————
Kartoffel - Lgg.- Malt - Mayo - Karse - Purlgg -——-—-—-——-———-———-———-——————————————————————
Eg & handpillede rejer - Mayo - Citron - Dild ----------——-—————————————————————————————
Roastbeef - Peberrod - Agurk - Lgg - Pickles - Mayo ——-—-z-———s————-—————————————————————

Heonsesalat  BIEGSTITETi — SvampChElis e COn M= i~ - o a1 W 1 TR T



FROKOST

KOLDE/LUNE FROKOSTRETTER

Cesarsalat — Kylling ——=————————————— - oo 165, -

Rgrt oksetatar - Hgnseblomme - Salat - Fritter —-——------"-"""-"-"-"""""-"-"————-—-—-—— - ——— 245, -

Oksecarpaccio af dansk kgdkveg - Bacon - Parmesan - Salat - Balsamico -—-———-----------—- 135, -

VARME FROKOSTRETTER

Pariserbgf - Rgdbeder - Peberrod - Kapers - Lgg - Pickles - Hgnseblomme ----—--—-—------ 225,-

Stjerneskud - Smgrstegt bred - Salat - Reodspattefilet - Handpillede rejer - @rredrogn

- Hvid asparges - Rgd dressing - Mayo - Citron - Dild --—-—-——==""-"—"—"—"-""—"—"—"—"-"-""—"—"—"—"—-~—~——— 245, -

Cheeseburger - Nordjysk naturked - Brioche - Salat - Tomat - Pickles - Lgg -

- Sennep - Ketchup - Mayo - Fritter -———-----"-"-""""-"-"""-"""""""—"—-"—“"—"—"—"—~\—~—~\—~"—~(—(—(—(———— - ——— 185, -
SIDES

Tomatsalat - Parmesan —--—---—-————-—-——————— 45, - |Sprgd mix salat - Vinaigrette --------- 45, -

Fritter - Ketchup - Mayo -—-—-————----————- 45, - |Stegt foie gras --—-——-——————-----"--"--"---—- 85, -

DESSERTER

CitronjtErtelll=0EKalr n enalllcis- — SEE + — Hieeamn e 1 e b i el 1 — —| ooy Ty M — T — — AP e b o e — o i e 125, -

Mgrk chokolademousse - Hindbarsorbet - Bromber - Hasselngd - Skovsyre —————-—————--—-—-—--- 125, -

Ostetallerken - Sgdt - Sprogdt ———————————————————————— "~~~ ————— 145, -




